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Suggestiemenu Chapeau 
(menu is per tafel / gezelschap te nemen) 

 

VOORGERECHT KEUZE: 
 

  Paté Duke of Berkshire met confituur     
of 

Kroket van brie de Meaux en truffel   
of 

Scampi in zachte curry 

 

HOOFDGERECHT KEUZE: 
 

Chateaubriand archiduc, met witte & groene asperges & beukenzwam 
of 

Op vel gebakken zeebaars, paksoi & Chinese kool, witte wijnsaus en kruidenolie    

 

DESSERT: 
 

 Dessert op basis van Ferrero Rocher of  Irish Coffee 

55 p/p  

 

 

Steppegrasmenu in 3-gangen! 
(menu is per tafel / gezelschap te nemen) 

 

 

Voorgerecht:  Carpaccio van rund met pesto & parmezaan of kaaskroketjes 

Hoofdgerecht:  Steppegras steak, slaatje en saus naar keuze of met videe 

Dessert:  Crème brulée of mini-magnum 

 

45  p/p 
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Koude & warme voorgerechten of starters 
(Deze gerechten zijn ENKEL als voorgerecht verkrijgbaar en NIET als hoofdgerecht) 

 

 

Carpaccio van rund, groene pesto, kappertjes & parmezaan   16   
(Beef carpaccio, green pesto, capers & parmesan) 

 

 

 

 Paté Duke of Berkshire met confituur       15 
(Duke of Berkshire pâté with jam) 

 

 

 

 

 

 

Kaaskroket (2) met huisgemaakte tartaar / peterselie & garnituur  14 
(Cheese croquettes with tartare sauce & fried parsley) 

 

Garnaalkroket (2) met huisgemaakte tartaar / peterselie & garnituur   19 
(Shrimp croquettes with tartare sauce & fried parsley ) 

 

Kroket (2) van brie de Meaux en truffel  17 
(Croquette of brie de Meaux and truffle) 

 

Kroket (2) van kalfszwezerik  17 
(Croquette veal sweetbread) 

 

 

 

 

 

 

 

 

Scampi (4) in zachte curry   VG: 17.5      HG: 27.5 
(Scampi in mild curry) 

 

Kikkerbilletjes in lookroom   VG: 17.5      HG: 25.5 
(Frog legs in garlic cream) 

 

 

 

Onze klassieker: “De ondertussen legendarische huisgemaakte vissoep”   16.5 
(Legendary Homemade fish soup) 

Wijntip: Rosé / Frankrijk / Languedoc / La Croix Belle Grillons    6.5 glas of 29.95 fles 

Wijntip: N°7 Wit / Frankrijk / Languedoc / LaCroix Belle   8.50 

 

Soep van de dag (klein)   6.5 
(Soup of the day) 
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Suggesties  
Hoofdgerechten / maincourses 

 

Op vel gebakken zeebaars, paksoi & Chinese kool, witte wijnsaus en kruidenolie   34 
(Sea bass fried on the skin, pak choi & Chinese cabbage, white wine sauce and herb oil) 

WIJNTIP: Wit: Valdelagunde Verdejo Especial / Spanje / Rueda / Verdejo   6.5 glas / 33 fles 

 

 

Gebakken zalmfilet, warmgerookt onder de stolp, lentegroentjes en zachte mosterd   31 
(Baked salmon fillet, hot smoked under the bell jar, spring vegetables and soft mustard) 

WIJNTIP: Wit: Genoels Elderen Blauw / België / Chardonnay   8.5 glas / 41.50 fles 

FANTASTISCHE WIJN: Sommos Coleccion chardonnay / Spanje / Somontano / chardonnay (12 maand eiken vaten)    10.5 glas / 49.75 fles 

 

 

Thaise curry met scampi en fijne groenten   28 
(Thai curry with scampi and fine vegetables) 

WIJNTIP: Rosé: Sommos / Sapnje / Somontano / Syrah & Grenache   5.5 glas / 26.50 fles 

WIJNTIP: Wit: Gruner Veltliner, Pfaffl / Oostenrijk   6 glas / 29.30 fles 

 

 

Boeuf Bourguignon  (stoverij van rundsvlees in rode wijn)   29.5 
(Boeuf Bourguignon) 

WIJNTIP: Rood: Chateauneuf du Pape, Bastide Saint Dominique / Frankrijk / Rhône    10 glas / 49.50 fles 

WIJNTIP: Rood: Je Cherche le Ciel / Frankrijk / Roussillon / Mourvèdre   8,25 glas / 40.75 fles 

 

 

Topper!! “Jack the Ribber on fire”      31.5 

in Jack Daniels gemarineerd premium varkenskroon uit de oven, 

maiskolf, honing & mosterd 
 (“Jack the Ribber on Fire”: premium pork crown marinated in Jack Daniels  oven-baked, 

corn on the cob, rosemary potatoes, honey & mustard 

WIJNTIP: Rood: Apatsagi Pinot Noir / Hongarije / Pinot Noir   8 glas / 39 fles 

WIJNTIP: Rood: Barbera d'Asti dell'Uccellone, Braida / Italie / Piemonte / Barbera   18.50 glas / 91 fles 

 

 

 

Chateaubriand archiduc, met witte & groene asperges & beukenzwam   35  
(Chateaubriand archiduc, with white & green asparagus & beech mushroom) 

WIJNTIP: Rood: Heras Cordon Reserva / Spanje / Rioja / Tempranillo   8.50 glas / 41.50 fles 

WIJNTIP: Rood: Chateauneuf du Pape, Bastide Saint Dominique / Frankrijk / Rhône    10.5 glas / 51.50 fles 

 

 

Risotto met look, champignons, asperges, Pancetta & Scampi   29.5 
(Risotto with garlic, mushroom, Pancetta & scampi) 

WIJNTIP: Wit: Genoels Elderen Blauw / België / Chardonnay   8.5 glas / 41.50 fles 

WIJNTIP: Rood: Apatsagi Pinot Noir / Hongarije / Pinot Noir  8 glas / 39 fles 

 

 

Kempense winter ovenschotel met boerenkool, gehakt, spinazie, puree, ei en kaassaus   25 
(Winter casserole with kale, minced meat, spinach, puree, egg and cheese sauce) 

WIJNTIP: Rood: Vina Marro Crianza, Domeco d Jarrauta / Spanje / Rioja / Tempranillo   6 glas / 29.50 fles 

WIJNTIP: Wit: Rhone blanc, Bastide Saint Dominique / Frankrijk / Rhone    7 glas / 33.50 fles 
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Hoofdgerechten  
(Maincourses) 

 
Caesarsalade met filet van hoevekip, groene boontjes, ei, lookmayo en parmezaan   26.5 

(Chicken filet caesar salad, green beans, egg, garlic mayo and parmesan 

 

Filet van hoevekip, slaatje met saus naar keuze   26.5 
(Our classic: chicken, mixed salad and sauce) 

 

Videe (vol au vent) geserveerd met slaatje   25 
(Belgian classic: pastry filled with chicken,  mushrooms and  meat balls) 

 

Steppegras videe   28 
(Belgian classic: Steppegras with pastry, filled with chicken, mushrooms and meat balls) 

 
 

 

 

 

 

 

Steak van de chef, slaatje met saus naar keuze   27.5 
(Our classic: steak with mixed salad and sauce) 

 

Specialiteit =     Steppegras Steak en saus naar keuze   30.5 
(Our classic: Steppegras steak with mixed salad and sauce) 

 

Filet Pur en saus naar keuze   37 
(Our classic: tenderloin or sirloin steak with mixed salad and sauce) 

 

Steppegras Filet Pur en saus naar keuze   40 
(Our classic: Steppegras tenderloin or sirloin steak with mixed salad and sauce) 

 

 

 

 
U kan kiezen uit volgende sauzen: 

peperroom, champignonroom, natuur,  steppegrassaus 

Vers geklopte bearnaise   +3.5 

  

 
 

 
Deze gerechten worden geserveerd met: 

Friet, kroketten, puree, gratin of pasta  

 


